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seubert

feinkostmanufaktur

Seubert Feinkost -
immer ein Festtagsessen

Uber uns

Der Name verrat es bereits. Hinter dem Feinkost-Unternehmen steht eine ganze Familie: die Seuberts.

Wir— Unternehmensgriinder Walter Seubert und Schn Marcus Seubert — sind von Haus aus professionelle Kiiche.
Wenn wir uns anden Firmenherd stellen, dann kochen wir seit jeher so, wie wir fiir Géste kochen.

Auf Festtagsessen-Niveau. So entstand 1970 unser selbstkreierter Klassiker, die Hahnchenbrust Kiew.

Gutes und bewahrtes Hand-Werk

Was man fiir solche Kstlichkeiten braucht: hochwertige Zutaten (wann immer miglich: regional und nachhaltig
angebaut oder hergestellt), Rezeptideen mit Pfiff sowie Menschen, die in der Kiiche zuhause sind. Und die
Technik? Unsere wichtigsten , Prézisionswerkzeuge” sind der Gaumen und die Nase unserer Mitarbeiter. Und
natiirlich die Hande, 150 an der Zahl. Denn Kochen und Braten sind seit Beginn der Menschheitsgeschichte ein
Hand-Werk. Wir arbeiten wie eine traditionelle Manufaktur — weil man Gutem und Bewahrtem treu bleiben sollte.

Innovation fiir unsere Kunden

0b Hotels, Restaurants, Eventgastronomie, Gemeinschaftsverpflegung oder Flugzeug-Catering — mit fieblosen
Gerichten kann man in Sachen Convenience nicht mehr punkten. Heutige Géste sind anspruchsvoller geworden.
Deshalb haben wir kulinarische Trends konstant im Blick und héren genau zu, wenn die Kiichenchefs der
Qualitdtsgastronomie mit Ideen, Anregungen und Wiinschen aufwarten. Das gilt nicht nur fiir Zutaten,

Rezepte und Produkte, sondern fiir die gesamte Wertschipfungskette und die damit verbundenen Services

und gastronomischen Einsatzbereiche. Von neuen Verarbeitungstechniken iiber kundenspezifische Lasungen
bis zurleichteren Handhabung fiir den Kiichenchef — wir entwickeln unsere Dienstleistungen stetig weiter.

Sa sind Sie kulinarisch wie wirtschaftlichimmer auf dem optimalen Stand.

Erklérung zu den aufgefiihrten Allergenen:

Glutenhaltiges Getreide Glutenhaltiges Getreide Malzmehl und Malzmehlextrakt Glutenhaltiges Getreide
(Roggen) (Weizen) (Gerste, Weizen) (Gerste)
— Schalerfriichte
Sellerie Fisch é Sulfit Soja



Vorspeisen

5492134002

mit Réucherlachswiirfeln und umhiillt mit Réucherlachs
aus Lachsfilets usammengefiigt

verzehriertig

5 x 650 g Stiick

3,25 bg Karton

Terine im gefrorenen Zustand stiirzen und bei 4 - 8 °C ca. 13 Stunden auftauen lassen - anschiieflend wie
gewiinscht portionieren - am Auftautag verbrauchen - nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren I

Kann Spuren von glutenhalfigem Getreide, Ei, Soja, &)
Schalenfriichten, Sellerie und Sent enthalten. =

5492133009
Vitello Tonnato

gefroren ¥
zartes Kalbsfleischim Thunfischmousse mit Rucola-Parmesanauflage
im Wechglas

20x45gStiick
900g Karton

Vitello Tonnatoim Kilhlraum langsam auftauen - anschliefiend ist das Produbt verzehrferti - nach dem
Auftaven nicht wieder einfrieren und rasch verbrauchen

Kann Spuren von glutenhaltigem Getreide, B, Soja,
Schalenfriichten, Sellerie und Senf enthalten.
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5492079006

gefiillt mit geréuchertem Lachs und Honig-Dill-Senf
ideal fiir Flying Buffets

05em

71 ca. 400 g Stiick

2,8 lg Karton

angetaut aufschneidenund afgetaut senieren- nach dem Auftauen sofort vebrauchen- JE
nicht wieder einfrieren '

1

KannSpuren von Soja, Schalenfriichten
und Sellerie enthalten.

@®HEE@D)

5492132006
Tafelspitz mit Meerrettichcreme

gefroren 3

Tafelspitzsiilze mit frischen Gemisebrunoise und Krutem
gamiert mit einer Meemettichcréme

imWechglas

20x 60 gStiick

1,2 kg Kerton

Kann Spurenvon glutenhaltigem Getreide, Soja
und Schalenfriichiten enthalten.




Vegetarische Vorspeisen

3482100009
Schnitte von Steinpilztiramisu

gefroren 3
Mousse aus Steinpilzen mit Portweingelée
auf Roggenvolllombrot

13133 mm
912 gKarton

auftauen und servieren - nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren

A e @@E®

5492102005
Millefeuille von Frischkase

gefroren ¥
mit Tomate-Basiilum
frisch-wiirzige Vorspeisenschnitte mit leichter Ziegenkiisenote

2250 g Stiick
11 kg Karton

auftauen und servieren - nach dem Auftaven sofort verbrauchen - nichterneut einfrieren

Kann Spuren von Schalenfriichten und Soja enthalten.

J %
L)

_

06)

5492131003
Frankfurter Krdutertdrtchen

gefroren 35
Frischhisemousse mit frischen Frankfurter Krutem und Kréutergelée
auf Pumpemichelboden

20x60 gStick
1.2 g Karton

I‘ Zubereitungsempfehlung:
bei 5 °C Auftauen und servieren - am Auftautag verbrauchen

mmmen (@@ D@HE)

@®OO®DE
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Vegetarische Hauptspeisen

5481079003

Crespelle

gefroren 3

nachitalienischer Art

gefiilte Pfannkuchen mit Ricotta, Kréutem, Spinat und getrockneten Tomaten

8 kg Karton

tiefigefraren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen -
nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzehren

Kann Spuren von Saja, Schalenfriichten, Sellerie und Senf enthalten.

5492068006 5492069009
Zucchini-Schiffchen Rote Paprika

gefroren 3§ gefioren 3¢

geiilte Zucchinl mit vegetarischer Bulgur-Gemisefiilung vegetarisch gefillte halbe rote Paprika mit Bulgur-Fillung
und Briekéise 2um Oberbacken und Kase zum Oberbacken

956 bg Kerton 88 kgHarton

tiefgefroren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nach dem Auftauen sofort verbrauchen - nur duchgegart verzehren

tiefgefroren im Kombiddmpfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nicht erneut einfrieren

Kann Spuren von B, Soja, Schalenfriichten,
Sellerie und Senfenthakten.

Kann Spuren von B, Soja, Schalenfriichten,
Sellerie und Senf enthalten,

Seite8



5492097004
Spinattasche
gefroren 3K

Blitterteigtaschen
gefillt mit Blattspinat, Pinienkemen und Hirtenkise

72 kg Karton

angetaut im Konvektomaten bei 200 °C ca.18 Minuten backen - danach auf mind. 72 °C fiir 2 Minuten im
Kem fertig garen - nach dem Auftauen sofort verbrauchen und nicht wieder einfrieren -
nur durchgegart verzehren

oS st

5492078003
Rolle von Brezen-Serviettenknddel

gefroren ¥

7hg Karton

tiefgefroren im Kombidampfer bei 90 °C mit Dampf auf eine Kemtem peratur von 85 °C garen*
nachdem Garen ca. 5 Minuten nuhen lassen - nur durchgegart verzetren - nach dem Auftauen sofort
verbrauchen

e S

Seited



Gefliigel

5492006001

Perlhuhnbrust

geforen 3
mit Steinpil fiillung
zart

30x200 g Stick
£ kg Karton

tiefgefrarenim Kombidampfer bei 160 9C auf 72 °C fir 2 Minuten im Kern fertig garen-

nur durchgegart verzehren - nach dem Auftauen sofort verbrauchen I

Kann Spuren von &, Soja, Schalenfriichten,
Sellerie und Senfenthalten.

5527349007
Hahnchenbrust Piccata

gefroren ¥
Hahnchenbrust in einer Ei-Ksehiille
mit Kréutem angebraten

50xca. 160 g Stiick
ca. B kg Karton

tiefgefroren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzetren

Kann Spuren von Soja, Schalenfriichten,
Sellerie und Senfenthalten.

Seite10

5402120003
Putenmedaillon in Ei-Krauter-Kase

ca. B0g-100g Stick
5 g Karton

tiefgefroren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzehren

KannSpuren von Soja, Schalenfriichten,
Sellerie und Senfenthalten.

54092094005
Hahnchenbrust Italia

gefroren 3R
gefilllt mit italienischem Schinken, Salbei und Frischkiise-Gefiigelfieischfarce

40x180 g Stick
72 kg Karton

tiefgefroren im Kombiddmpfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nachdem Auftauen rasch verbrauchen und nicht wieder einfrieren - nur durchgegart verzehren

Kann Spuren von ghitenhaltigem Getreide,
Soja, Schalenfriichten, Sellerie und Senf enthalten,




9225271000
Hahnchenbrust Marengo

gmm. * .....
Hihnchenbrust gefiillt mit Champignans, Tomatenconcassées und Kriutem

40x180g Stick
72 kgKarton

tiefgefraren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzehren

Kann Spuren von B, Soja, Milch, Schalentriichten, Sellerie und Senf enthalten.

5492114008 5492119003

Hahnchenbrust Florentin Hahnchenbrust Caprese Deluxe
T i bl prese veluxe =~
Hahnchenbrust ohme Fligelknochen angebratene Hahnchenbrust

mit einer wilrzigen Blattspinathiillung mit einer Auflage aus frischen Tomaten, Mozzarella und Pesto

40x180 Stick 40180 g Stick

72 g Karton 7 kg Karton

tiefgefroren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen- tiefgefraren im Kombidémpfer bei 160 °C und 10 % Dampf auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kem fertig garen -
nachdem Auftauen rasch verhrauchen und nicht wieder einfrieren - nur durchgegart verzehren nur durchgegart verzehren - nach dem Auftauen sofort verbrauchen und nicht wieder einfrieren
— -
Kann Spuren von gl haligem Ge reide, B, Kann Spuren von B, Soja, anderen @
Soja, Schalenfrichten, Sellerie und Senf enthalten, Schalenfriichten, Sellerie und Senf enthalten.

Seitell



5482089000 9492103008
Hahnchenroulade Marengo

gehui :I: N gefroren * 3

saftige Hahnchereue saftige Hahncherkeus

aefiill mit Gefliigelfleischfarce, Champignans, Tomaten und Kréutem qefiillt mit einer Farce aus Geflige fleisch, Langhomreis, Paprikawiirfel, Kidneybohnen und Mais
60 x160g Stick 40x200 g Stick

96kg Karton 8 kgKarton

tiefgefraren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen- tiefgefroren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzehren nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzehren

e
i Nt

5482095008
Hahnchenroulade Florentin

gefroren ¥
saftige Hahnchenkeule
gefillt mit Gefligelileischfarce, Spinatund Kréutem

60 x160g Stick
96kg Karton

tiefgefroren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzetren

Kann Spuren von E, Soja, Milch, Schalentriichten, Sellerie und Senfenthalten,

Seite12



5492118000
Maispoulardenbrust

gefroren 3¢
gefiillt mit marinierten Tomaten und Scamorzakiise
woh

30x210 gStiick
6,3 g Karton

54092116004
Poulardenbrust Marco Polo

gefroren 3§
ohne Fliigelknochen
mit einer wiirzigen Brokholifiillung

40x180 g Stick
72 kg Karton

tiefgefraren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nur durchgegart verze hren - nach dem Auftauen sofort verbrauchen und nicht wieder einfrieren

Kann Spuren von glutenhaltigem Getreide, £, Soja,
Schalenfrilchten, Sellerie und Sent enthalten.

5492115001

Poulardenbrust Florentin
gefroren 3

Poulardenbrust mit wiirziger Blattspinatfillng

30x200 g Stick
£ kg Karton

el
2

tiefgefroren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzehren

KannSpuren von glutenhaltigem Getreide, B,
Soja, Milch, Sellerie und Senfenthalten.

Negima Yakitori von der Hahnchenkeule

gefroren 3

saftiges Hihnchenheulenfieisch ohne Haut
in einer Teriyaki-Marinade mit Zwiebeln
auf Spieflen

40180 g Stiick

7.2 kg Karton

tiefgefroren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzetren

Kann Spuren von glutenhaltigem Getreide, B, Soja,
Schalenfriichien, Sellerie und Senf enthalten.

tiefgefroren beidseitigin heiflem Fett anbraten - danach im Konvektomaten bei 160 9C auf 72 °C fiir
2 Minuten im Kem ferfig garen- nachdem Auftauen rasch verbrauchen und nicht wieder einfrieren-
nur durchgegart verzehren

e
Sellerie und Senf enthalten,




Kalb

54920081006 5492082009
Kalbfleischpflanzerl Kalbfleischpflanzerl
oo . . . -

2us 100 % deutschem Kalbsfleisch aus 100 % deutschem Kalbsfleisch

vorgebraten vorgebraten

1005 ca. 80 g Stick 50xca. 140 g Stiick

BkgKarton 7 kg Karton

tiefgefraren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen- tiefgefroren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen-
nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzehren nur durchgegart verzehren- nach dem Auftauen sofort verbrauchen

SIS ke B s
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5492067003
Kalbfleischrouladen mit Krduter-Face

gefroren 3k

Kalbssteakhiifte gefiillt mit Gefliigel-Krduterarce
gerolt

2 xB0 g Stiick

40 x160 g Portion

6.4 kg Karton

aufgetaut zur Htfte mit Kalbsfond bedeckt im Kombidampfer bei 160 °C auf 65 °C im Kem, dann
30 Minuten schmoren - nach dem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzehren

Kann Spuren von glutenhaltigem Getreide, £, Soja, Schalenfriichten, Sellerie und Senfenthalten.

5492138004 5492066000

Party-Kalbsfrikadelle Saltimbocca vom Kalb
ol B SR ol T :

aus 100 % deutschem Kalbsfleisch Kalbshiifte belegt mit Geflilgel-Kréuterfarce, Salbei und italienischem Landschinken
vorgebratene Kalbfleischpfianzed

200 x 40 g Stiick 50x90g Stiick

B kgKarton 45hgKarton

tiefgefroren im Kombidampfer bei 160 °C auf 72 °C fiir 2 Minuten im Kern fertig garen- @ im Kombidéimpfer bei 160 °C auf 65 °C fiir 2 Minuten im Kem ferfig garen-
nur durchgegart verzehren - nach dem Auftauen sofort verbrauchen nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzehren

! E = rvay T T R T et T T T Sy T N TV I T I R AT “rl

S R g
Kann Spuren von Soja, Schalenfriichten und =
Sellerie enthalten. =]




Schwein

5492140007

Schweineriicken Cordon Ble
b ICKET Lorad
Bayerische At

mit einer deftigen Obazder-Schinkenfiilung

inWeiBbrot pariert

40 x200 g Stick

BkgKarton

5492093002

belegt miteiner Farce aus getrockneten Tomaten, Mozzarella und Basiilum

60 90 g Stiick
5 AkgKarton

aufgetaut in reichlich O anbraten - danach im Konvektomaten bei 160 9C auf 65 9C fiir 2 Minuten im Kem
fertig garen - nach dem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzehren

Kann Spuren von Soja, Schalenfriichten,
Sellerie und Senfenthalten.

5492104001
Miinchner Schweineschnitzel

gefroren 3§
knuspriges Schweineschnitzel
mit einer Marinade aus siiflem Senf und Gemiisemeerettich

40190 g Stick
76 kg Karton

aufgetaut in reichiich O anbraten - danach im Konvektomaten bei 160 9C auf 65 °C fir 2 Minuten im Kem
fertig garen - nur durchgegart verzehren - nach dem Auftauen sofort verbrauchen

-

Kann Spuren von Saja, Milch, Schalenfriichten
und Sellerie enthalten.
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im Kombidampfer bei 160 °C auf 65 °C fiir 2 Minutenim Kem ferfig garen- nach dem Auftauen safort
verbrauchen - nur durchgegart verzehren

KannSpuren von glutenhaltigem Getreide, B, :|
Soja, Schalenfriichten, Sellerie und Senf enthalten. g

5492077000
Schweinefilet im Fladlemantel

gefroren 3

am Stiick

zartes Schweinefilet im Blattspinat gebettet
umbiillt mit Kréutercrépes

10 % ca. BOO g Shiick

8 kgHarton

im Kombidampfer bei 160 °C und 5 % Dampf auf mind. 65 °C filr 2 Minuten im Kern fertig garen-
nachdem Auftauen sofort verbrauchen - nur durchgegart verzetren

| -

KannSpuren von Soja, Schalenfriichten,
Sellerie und Sent enthalten,




Dessert

5492113005
Cassis-Schnitte

geioren 3k
fruchtiges Dessert von der schwarzen Johannisbeere

20x50g Stiick
1hg Karton

Lubereitungsempfehlung:

nachdem Auftauen im Kihlschrank verzehrlertig - nicht wieder einfrieren und rasch verbrauchen
}‘

Kann Spuren von Schalentriichten, Sellerie und Senfenthalten.
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Fingerfood

5492137001

Praline von der Ochsenback

gofren 3§
zartes Ochsenbackenfleisch
im knusprigen Kataifimantel

24 x 25 g Shiick
600g Karton

rundhenum in heiflem Fett antrittieren - anschlieflend im Kombidampfer bei 160 °C auf
55 °C Kerntem peratur fertig garen - am Auftautag verbrauchen - nicht emeut einfrieren

I ATH R it 1

HEE@

R - =/ - PN

Kann Spuren von Soje, Schalenfrichten O
und Senf enthatten =

5492088007
Mini-Dreieck von Raucherlachs
gefroren 3
zarte Rucherach swilrfel mit cremiger Frischkisemasse
auf Pumpemichelboden
40x41mm
60 14q Stiick
840 g Karton
\\" Y " =

Kann Spuren von Soja und
Schalenfriichten enthalten.

@@ H)E@H)()
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5492135005

fieine Entenbrustwiirlel in siifl-saurem Gelée mit Zitronengrasmousse-Topping
27 %28 mm

60 x 14 g Stiick
840 g Karton

! bei 4 °C auftauenund servieren - am Auftautag verbrauchen - nicht emeut einfrieren &

i,

_—

@@

——

Kann Spuren von glutenhaltigem Getreide, Soja
und Schalerfrichten enthalten. ==

5482101002
Cube von Thunfischmousse

gefroren 3

feine Fingerfoodwilrfel
ideal filr Flying Buffet
30x30mm

54 xca 18 g Stiick
0972 g Karton

auftauen und servieren -nach dem Auftauen sofort verbrauchen - nicht emeut einfrieren k!
T :
s
Sellerie und Senf enthalten.




5492142003 5492143006

Mini-Quiche Tomate-Zwiebel Mini-Quiche Spinat-Feta
gefroren $f gefroren $

einer Buttermiirbeteigboden mit Zwiebeln und Tomaten teiner Buttermilrbe teigboden mit Spinat und Feta

oh oh

5050 g Stiick 5050 g Stiick

2,5hgKarton 2,5kgkKarton

gefrorenim vorgeheirten Backofen bei 200 °C ca. 17 Minuten bachken - nach dem Auftaven nicht wieder gefrorenim vorgeheizten Backofen bei 200 °C ca. 17 Minuten backen - nach dem Auftauen nicht wieder
einfrieren und rasch verbrauchen einfrieren und rasch verbrauchen

Kann Spuren von Sellerie enthalten.

Kann Spuren von Sellerie enthalten.

5492141000
Mini-Quiche Lorraine

gefroren 3
feiner Buttermirbeteigboden mit geréuchertem Schweinebauch und Emmentaler-Kse

50x50 g Stiick
2.5hgKarton

-

gefrorenim vorgeheirten Backofen bei 200 °C ca. 17 Minuten bachken - nach dem Auftaven nicht wieder
einfrieren und rasch verbrauchen

Kann Spuren von Sellerie enthalten.
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